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お知らせ
			2020-04-25　手前白味噌作りの動画アップしました



2020-02-1　木樽仕込みのたくあん作り始まりましたhttps://dashikitchen.com/kidaru-takuan1/



2020-01-21　Vegan Udon Lesson



		
 4月 2024 	月	火	水	木	金	土	日
	 1 	 2 	 3 	 4 	 5 	 6 	 7 
	 8 	 9 	 10 	 11 	 12 	 13 	 14 
	 15 	 16 	 17 	 18 	 19 	 20 	 21 
	 22 	 23 	 24 	 25 	 26 	 27 	 28 
	 29 	 30 	 	 	 	 	 
	« 3月	 	 5月 » 



Event


		 イベント無し 














だしソムリエが教えるお出汁教室(in Japanese)
			[image: japanese-home-cooking]

だしソムリエがお出汁の基礎知識から丁寧に教えます。

次のレッスンスケジュールはこちらから

→ booking



		






Cooking Lesson ZEN(in English)
			[image: japanese-home-cooking]

Discover Japanese culture through cooking and learning recipes that you can recreate at home.

→ booking



		





























































オリジナルだしパック販売中
			[image: original-dashi-pack]

本格だしパック「阿波の国 一夜だし膳」を開発。多くの人に、だしの良さを手軽に楽しんでもらいたい！

→ お買い求めはこちらから



		






素材をめぐる徳島ツアー
			[image: japanese-home-cooking]

農家さんやお味噌、みりん作りの蔵をめぐる特別なツアーを敢行しています。

詳しくはこちらから→

→ 詳細



		











だし伝道師・河口晶について
			[image: aki-kawaguchi-profile]

お出汁の魅力をたくさんの人に伝える活動をしています。

詳しいプロフィールと実績はこちらからご覧いただけます

→about me



		

		
		blog

			
					じぶんダシLab.メニュー(じぶん）
											2021年12月20日
									
	
					じぶんダシLab.メニュー（ダシ）
											2021年12月19日
									
	
					オープニングイベント
											2021年12月18日
									
	
					じぶんダシLaboオープン！
											2021年12月12日
									
	
					レシピ作り
											2021年11月20日
									
	
					ラジオに出演しました
											2021年11月5日
									



		
LINE@ご登録はこちらから
			
LINE@では、Dashikitchen ZENの新しい情報やここだけのお話をお知らせしています。 

IDは@kyl6771bです。[image: 友だち追加]


		
お問い合わせ
			
お問い合わせはこちらから


→contact





		
follow us!!
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